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D'UNE RESTAURATION

SATELLITE AU LYCEE
FELIX KIR DE PLOMBIERES
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Le Conseil Régional a annoncé le projet de Cette décision apparait en totale contradiction avec
centralisation de la production des repas au I'identité, les missions et la dynamique méme du lycée
lycée agricole de Quétigny, mettant fin a Felix Kir de Plombiéres, qui porte notamment une

leur fabrication sur le site de Plombiéres par filiere agroalimentaire et valorise depuis des années
I'équipe de restauration. les métiers de I'alimentation, de la production et de la

qualité alimentaire.

LEUR SERVICE DE RESTAURATION NE DOIT PAS
DEVENIR UN SIMPLE LIEU DE DISTRIBUTION DE REPAS.

C'est un véritable espace éducatif, social et humain au ceeur du lycée.
Le travail du chef de cuisine et de son équipe est reconnu par tous,
et renforce également grandement I'image positive du lycée.

/ AINSI, DANS UN CONTEXTE OU LE CONSEIL REGIONAL DE BFC
:', AFFIRME VOULOIR PROMOUVOIR L'ALIMENTATION DE QUALITE,

LES CIRCUITS DURABLES ET RESPONSABLES, L'EDUCATION AU GOOT
> ET LE BIEN-ETRE DES ELEVES, CE PROJET CONSTITUE UN

SIGNAL INCOHERENT ET INCOMPREHENSIBLE.

Nous dénoncons une décision prise sans aucune concertation
avec les personnels et les usagers, et sans transparence. ki
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DEVANT LE CONSEIL REGIONAL APRES CHALON, BESANCON, HECUN, CHAMPS-SUR-YONNE ET CROTENAY...

17 BD DE LA TREMOUILLE gl it iivntisipovuitl 1|1 |0URD’HUI PLOMBIERES
A DIJON i ey £ EST MENACE.

P Formeture de 1 cuisinede IEREA de Crotenay A QUI LE TOUR DEMAIN ?

Des interrogations existent déja sur d'autres établissements
de la région, notamment a Dole.
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Nous refusons le démantélement progressif des cuisines de proximité
et la dégradation du service public de restauration.

AUJOURD’HUI LA CUISINE, DEMAIN QUEL AUTRE SERVICE ?

RS NOUS DEMANDONS SOLENNELLEMENT =
' LA SUSPENSION DE BE PRIJJET
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DES PERSONNELS MOBILISES POUR DEFENDRE
LEUR METIER, LA QUALITE DES SERVICES DE REPAS




